Der Festsaal
im Kreuzkloster
fur bis zu 300 Personen

Der Festsaal des Kreuzklosters bietet
lhnen den idealen Rahmen fir lhre
Veranstaltung.

Sie konnen zwischen verschiedenen
Bestuhlungsvarianten (Feier, Tagung,
Sitzung, Tisch, Konzert) mit oder ohne
Nutzung der Buhne wdhlen.

Eine Licht- und Tonanlage und Ta-
gungstechnik stehen zur Verfugung.

Ob Menu oder Buffet,
Fingerfood oder Kaffeetafel,
Sektempfang oder Lunchpaket:
Unsere Kuche bietet auch den
gewunschten Catering-Service.
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Kreuzschwestern

KreuzstraBe 3
97737 Geminden

Telefon: 09351/805-0
Fax: 09351/805-152

E-Mail:
veranstaltungen@kreuzschwestern.de

Kreuzkloster Gemunden

Festsaal

Hochzeiten ¢ Geburtstage
Weihnachisfeiern ¢ Empfange
Firmenjubilaen « Bankette
Theater ¢ Konzerte
Vortrage o Diskussionen
Betriebsversammlungen
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www.kreuzschwestern.de
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Einen Saal mit
Atmosphare finden
Sie im Kreuzkloster
am nord-ostlichen
Stadirand von

Gemuinden.

Der barrierefrei erreichbare Festsaal mit
Parkettboden, Theaterbihne und
Empore bietet den idealen Rahmen fur
Feste und Feierlichkeiten, fur Tagungen
und Sitzungen und auch fir Theater-
auffthrungen und Konzerte.

Zusammen mit der

Kirche und dem Be-
sinnungsgarten
bieten sich vielfal-
tige Moglichkeiten
fur lhre gelungene
Veranstaltung.

Der Festsaal bietet
vielfaltige Moglich-
keiten der Gestal-
tung und Dekoration
nach lhren Vor-
stellungen.

Nutzen Sie auch die Buhne und die
Empore zur Gestaltung oder lassen sie
sich vom Parkett zum Tanzen einladen.

Das Auge isst mit: In einem prachtig
geschmuckten Saal schmeckt ein Fest-
essen erst richtig gut.

Mit der Kuche und der Backerei des
Klosters bieten wir lhnen einen hervor-
ragenden Catering-Service. Stellen Sie
sich aus der groBen Auswahl von Sup-
pen und Vorspeisen, Hauptgerichten
und Dessert-Variationen einfach lhr
Wunschmenu zusammen oder lassen Sie
unseren Kuchenchef einen Vorschlag fur
Ihr Buffet ausarbeiten.

Gerne zeigen wir
lhnen unseren Fest-
saal und informie-
ren Sie vor Ort Uber
die vielfaltigen

Moglichkeiten.

Vereinbaren Sie einen Termin mit
Marco Ruck

Tel. 09351 /80 5-500

Mail: m.ruck@kreuvzschwestern.de

Viele Informationen finden Sie auch
auf unserer Homepage:
www.kreuzschwestern.de




